Czesé I: Migso Swieze, wedliny i dréb

Lp. Opis Ilos¢ Wartos¢ Warto$¢ brutto
jednostkowa netto
1. | Szynka kulka 320 kg
2. | Schab bez kosci 380 kg
3. | Karkowka 300 kg
4. | Filet drobiowy 160 kg
5. | Filet z indyka 320 kg
6. | Kurczak 50 kg
7. | Kielbasa z kija 170 kg
8. | Kielbasa wiejska 45 kg
9. | Noga z kurczaka 450 kg
10. | Rozbratel odkostniony 20 kg
11. | Zeberka migsne 20 kg
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Cze$é I1: Mrozonki (warzywa, owoce i inne produkty mrozone)

Lp. Opis Ilos¢ Cena Wartos¢ VAT Wartosé brutto
jednostkowa netto
netto
I Ryba mrozona miruna — 170 kg
© | filet
2. | Paluszki rybne 150 kg
3. | Kostka rybna mrozona 170 kg
miruna
4. | Kalafior mrozony 450 g 50 szt.
5. | Brokul mrozony 450 g 50 szt.
6. | Mieszanka kompotowa 1100 szt.
450 g
7. | Truskawka mrozona 450 | 600 szt.
g
8. | Malina mrozona 300 g 70 szt.
9. | Wisnia mrozona 450 g 240 szt.
10. | Porzeczka czarna 240 szt.
mrozona 400 g
11. | Dynia mrozona (kostka) 180 szt.
12. | Zupa brokutowa 140 szt.
13. | Zupa fasolowa 140 szt.
14. | Zupa z dyni 180 szt.
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Czesé I11: Wyroby piekarskie (pieczywo)

Opis

Ilosé

Cena
jednostkowa
netto

Wartos¢é
netto

VAT

Wartos$é
brutto

Chleb z ziarnem

40 szt.

Bulki pszenne

800 szt.
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Lp. Opis Ilos¢ Cena Wartos¢ VAT Wartosé
jednostkowa netto brutto
netto
1. | Kaszagryczana lkg 100 kg
2. | Kasza bulgur 150 kg
3. | Kasza jeczmienna wiejska 30 kg
$rednia 1kg
4. | Kasza manna 100 kg
5. | Ryz dlugoziarnisty 125 kg
6. | Pieprz mielony torebka 25 g 200 szt.
7. | Papryka stodka torebka 25g | 200 szt.
8. | Przyprawa w ptynie (Maggi) 30 szt.
9. |Olejll 150 szt.
10. | Cukier waniliowy 30g 500 szt.
11. | Koncentrat pomidorowy 60 szt.
12. | Pomidory cate lub krojone w 60 szt.
puszce
13. | Makaron spaghetti 150 kg
14. | Makaron $widerki 130 kg
15. | Makaron wstazki 50 kg
16. | Makaron tazanki 100 kg
17. | Makaron nitki 200 kg
18. | Makaron kokardki 160 kg
19. | Makaron muszelki 60 kg
20. | Maka pszenna 100 kg
21. | Cukier krysztat 350 kg
22. | Sél jodowana 75 kg
23. | Zurek (0,50 1butelka) 200 szt.
24. | Bulka tarta 450 g 200 szt.
25. | Chrzan tarty 290 g 30 szt.
26. | Lis¢ laurowy 6 g 30 szt.
27. | Majeranek 8 g 40 szt.
28. | Maka ziemniaczana 500 g 10 kg
29. | Ziele angielskie 15 g 40 szt.
30. | Galaretka owocowa 1500 szt.
31. | Mus owocowy 1500 szt.
32. | Deser MONTE 1500 szt.
33. | Przyprawa do gyrosa 15 szt.
34. | Przyprawa do kurczaka 15 szt.
35. | Kucharek 15 szt.
36. | Groszek ptysiowy 250 szt.
37. | Koncentrat z burakéw 30 szt.
38. | Oregano 3 g1
39. | Bazylia 3 szt.
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Czc‘;s"é“V Warzywa i owoce Swieze, przetworzone, kiszone

WWAYLsPAang
Lp. Opis Ilos¢ Cena Wartos¢ VAT Wartosé
jednostkowa netto brutto
netto
1. Ziemniaki 3300 kg
2. Seler 180 kg
3. Marchewka 360 kg
4, Pietruszka 180 kg
5. | Buraki éwiklowe 300 kg
6. | Cebula 250 kg
7. Czosnek 30 szt.
8. Por 60 szt.
9. Satata pekinska 100 szt.
10. | Ogorki $wieze 240 kg
11. | Ogorki kiszone 200 kg
12. | Pomidory 180 kg
13. | Kapusta biala 200 kg
14. | Kapusta kiszona 180 kg
15. | Szczypiorek 200 szt.
16. | Koper zielony 180 szt.
17. | Pietruszka zielona 180 szt.
18. | Jablka 650 kg
19. | Banany 540 kg
20. | Cytryny 30 kg
21. | Mandarynki 280 kg
22. | Cukinia $wieza 40 kg
23. | Kalafior §wiezy 40 szt.
24. | Morela $wieza 240 kg
25. | Nektarynka $wieza 240 kg
26. | Pieczarka $wieza 20 kg
27. | Kapusta wloska 50 szt.
28. | Kapusta czerwona 40 szt.
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Cze¢$¢ IV: Nabial i przetwory mleczarskie

Lp. Opis Ilosé Cena Wartosé VAT Warto$¢
jednostkowa netto brutto
netto

1. | Masto 82 % tluszczu200 g | 900 szt.

2. | Smietana 18 % ( kubek) 450 szt.

3. | Smietana 36 % (1 1 karton) 150 szt.

4. | Ser bialy pottlusty 120 kg

5. |Mleko 11 (2 %) 600 1

6. | Jogurcik owocowy 1500 szt.
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Czesé VII: Jajka
Lp. Opis Ilosé Cena Wartos¢ VAT Wartosé
jednostkowa netto brutto
netto
i 18 Jajka 3800 szt.

Wymogi do jajek: skorupki nie uszkodzone o czystym wygladzie, pakowane w wklady
po 10szt
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Czes¢ VIII: Wyroby garmazeryjne
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Lp. Opis Ilos¢ Cena Wartos§é VAT Wartosé
jednostkowa netto brutto
netto
1 | Pierogi ruskie 650 kg
2 | Pierogi z kapusta 130 kg
3. | Pierogi z migsem 130 kg
4. | Kopytka 650 kg
5. | Kluski $laskie 650 kg
6. | Krokiety z kapusta 150 kg
7. | Krokiety z pieczarkami | 140 kg
8. | Golgbki z migsem i 800 kg
ryzem
9. | Nalesniki z serem 700 kg
10. | Paluszki serowo- 650 kg
ziemniaczane
11. | Pierogi z truskawkami 130 kg
12. | Pierogi z borowkami 130 kg

Wymogi wyrobéw garmazeryjnych:

e Golabki z mi¢sem i ryzem - sklad: ryz bialy 50%, migso 30%, cebula, kapusta ,olej rzepakowy,

przyprawy naturalne,

e Kopytka — sktad: ziemniaki min. 60 %, maka pszenna,
e Pierogi ruskie — sktad: maka pszenna, ziemniaki min 45%, ser twarogowy pétttusty min. 20%,

cebula smazona min. 7%, jaja, olej rzepakowy,
e Pierogi z migsem - migso wotowe i wieprzowe min. 30%, cebulka smazona, olej rzepakowy,

przyprawy naturalne,

e Nalesniki z serem — sklad: ser twarogowy min 30%, maka pszenna, mleko 2%, jaja, olej
rzepakowy, cukier wanilinowy, sol, woda

Wyroby garmazeryjne muszg spelnia¢ podstawowe wymogi higieniczne i zapewniaé
wysoka jako$é przygotowywanych posilkéw, muszg spelniaé¢ prawidlowe serwowanie
posilkéw (np. pierogi nie mog3 si¢ rozkleja¢ w gotowaniu, golabki i krokiety nie mogg si¢
rozwija¢ i rozpadaé, nalesniki muszg by¢ robione z tradycyjnego ciasta).




